
オストレア
銀座コリドー通り店の楽しみ方！   

  

まずは生牡蠣
…でも種類がいっぱい

そんな時は  
”オイスタープラッター”
国内外の牡蠣が数種類入って
食べ比べも楽しめちゃう♪

厳選されは季節のお野菜
“バーニャカウダー”

牡蠣とほうれん草を使った特製ソースで
召し上がってください♪

冷たいお料理の次は
オストレア自慢の一皿

“牡蠣料理3品盛り合わせ”
生牡蠣を1つずつ職人が剥いているので

仕上がりプックリ♪

そのあとは
あつあつの”アヒージョ”
香りや旨味がうつったオイルは

自家製フォカッチャを浸して食べるのが
オススメ♪

そして、
これを食べないと後悔します。
“牡蠣と大葉のリゾット”

オストレア創業当時から変わらぬ味わい♪

シェフが厳選した
旬の食材をたっぷり使ったメニューは

店内の黒板にて！
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